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erscheint in den Kirchenbichern der Gemeinde Gottmadingen, die unweit d
StraBBen liegt, die von der Schweiz ins Badische und Wiirttembergische fiihre
als Wirt und Braver des Gasthauses mit Braverei ,Zur Sonne”.
Johann Nepomuk Bilger ist es, Sprof eines bis ins 17. Jahrhundert nachwei
schwéibischen Ursprungs, der hier ¥m 1000jGhrigen Grenz- und Durchgangsq
bewirtet, wie mehrfach bezeugt ist.
1849 Gbernimmt sein Sohn Johann Baptist Bilger den Betrieb. Er ist der eige
Bilger-Bréu heute hat. Als Unternehmer groBen Formats errichtete er eine
modernes Sudhaus und sah auf Qualitét.

Unter seinem Sohn Albert wurde Bilger zur Grof3brauerei. Zwischen 1876 u
Umbau, und als Albert Bilger 1909 die Augen schlo8, hinterlieB er seinen 11 K
Unter der Firmierung A. Bilger Séhne iGbernahmen August, Edwin und R

Rationalisierungen und Erweiterungen kennzeichnen diese Epoche.
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Heute fihren August’s Sohn, Dr. Albert Bilger, und Rudolf’s Sohn, Dr. Harald Bilger, das Unternehmen. Sie
machten den Namen BILGER zum Markenbegriff. Beide Bilger-Chefs sind gelernte Braumeister. Sie bauen
auf den Kenntnissen und Erfahrungen ihrer Véter auf und nutzen die heutigen Methoden der Braukunst. Kein
Wounder, daf3 Bilger-Bier hierzulande einen guten Ruf hat.

Tag um Tag verlassen die vollbeladenen Bier-Autos Gottmadingen, um die Bilger-Freunde im ganzen Land
mit ihrem geliebten ,Stoff* zu versorgen. 600 Fahrzeugen kann man auf den StraBlen der Bundesrepublik

begegnen, die den Namen ,Bilger” verbreiten. Allein 85 Wagen umfaf3t der eigene Fuhrpark des Unterneh-

mens. Eine vorbildliche Transport-Organisation ist der Grundpfeiler des Bilger-Kundendienstes.
&
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export pils

An der Spitze
des Bilger-Sortiments steht,
wenn Beliebtheit ein Maf3stab
ist, Export Pils.

Ein Bier fir Kenner, ein sprit-
ziges, zart-gehopftes
Edelbier mit eigenem

Charakter.

Mit diesem kéostlichen, pikan-

ten Bier legt man bei

seinen Gadsten stets Ehre ein.

edel export

Ein Konsumbier im
besten Sinne ist Edel Export.
Ein mildes, helles Spe-
zialbier aus edelster Gerste,
gebraut mit Wasser aus
den frischen Quellen
des Vulkangesteins im Hegau,
krdftig und bekémmlich!
Ein echtes Bilger-Bréu,

so recht nach dem sid-

deutschen Geschmack.




marzen dunkel

Wer Abwechslung liebt,
findet unter der Bilger-Marke
noch mancherlei Exquisites.
Hier ein halbdunkles
Spezialbier, kréftig und doch
angenehm im Geschmack,
also das Richtige fir
reine Bierabende.

Mit Mérzen Dunkel
haben wir eine Brauart,
wie sie heute noch auf dem

Miinchner Oktoberfest zum

Ausschank kommt.

heller bock

Ein Starkbier fir Anspruchs-
volle. Ein Bier, bei dem
man zu der Erkenntnis kommt:
lieber eins weniger,
aber ein solches! Zu den
Festtagen noch stdrker ein-
gebraut und als Osterbock
oder Weihnachtsbock
erprobt und gelobt.
Heller Bock — der hats in sich!

dominator

Dos siffige, dunkle Stark-
Bier. Ein Trunk fir festliche
Stunden. Ein Stimmungs-
macher. Wer dieses Bier im
Hause hélt, der hat ein
Bier, das stets gefadillt.
Dominator ist kein Getrénk
fur alle Tage, aber wenn es
um mehr geht, als ums
Durststillen, dann ist

ein Kasten davon am Platze.



bilger sonnenmalz

Ein erfrischendes, alkohol-
freies Gesundheitsgetrénk.
Das Richtige fir den Auto-
fahrer. Vitamingesdttigt
und mit Traubenzucker an-
gereichert. Ein Kraftquell fur
Kranke und Gesunde,
und das beste Getrénk
for Mutter und Kind; nahrhaft,
wohlschmeckend und immer
bekdmmlich. Auch fir
dltere Leute empfehlenswert.

Genuf3 und Nahrung

zugleich!

Eines der weitriumigen Gerstenlager 1

In groBen Bottichen wird die Gerste geweicht 2

Hier keimt die Gerste zum ,,Grinmalz" heran 3

In der Darre erhiilt das Malz seinen endgliltigen Charakter 4




die bilger-brauerei

hat seit langen Jahren viel fir den Anbau guter Brau-Gerste getan. So wurde deren Qualitét laufend gesteigert,
und heute wird bei Bilger nur Edelgerste verwendet. Diese wird in der eigenen, nach den modernsten Erkenntnissen
eingerichteten Mdlzerei zu hervorragenden Qualitdtsmalzen verarbeitet. Das ist ein unschétzbarer Vorzug und trégt
wesentlich zur Bilger-Qualitét bei.

Hinzu kommt ein anderes:

An den sonnigen Gestaden des Bodensees liegt eines der besten Hopfenanbaugebiete Deutschlands; von dort
bezieht Bilger seine Hopfen, die den edlen Charakter der Bilgerbiere mitbestimmen.

SchlieBlich ist auch Wasser nicht gleich Wasser. Jeder wei}, daf3 bestimmte Wasserarten sich besonders gut zur
Bierherstellung eignen und andere wieder nicht. Bilger bezieht das seine aus den Quellen des Heilsberges. Schon

dieser Name sagt, dafl es gutes Wasser ist.



In der Bilger-Brauerei stehen die modernsten,
hygienischen Maschinen und Gerdte. Hier wurde
erstmals in Siddeutschland das gesamte

Flaschenbier steril abgefillt. Daher rihrt seine

auBerordentliche Haltbarkeit. Das Sterilisieren
erfolgt auf kaltem Wege ohne jeden Zusatz
von Chemikalien. Nun kann das Bier nicht mehr
.umfallen”, wie der Fachmann sagt, Infektionen
sind ausgeschlossen, und der Wohlgeschmack
bleibt sehr lange erhalten.

Alle Anlagen werden laufend iberwacht und
wenn ndtig weiter modernisiert. Bilger hat den
Ehrgeiz, eine der modernsten Brauereien
zu sein, und man weifl in Gottmadingen, daf3
der Kunde von heute das schétzt.

In unserer Zeit legt man Wert darauf, daf3 keine
unnétige Hand das berihrt, was wir als
Nahrung und GenuBmittel zu uns nehmen.

In dieser Hinsicht ist Bilger vorbildlich eingerichtet.
Dem modernen Zuschnitt der Betriebsanlagen
entspricht auch der Geist des Hauses.

Als Familienunternehmen atmet es im gesunden
Klima einer patriarchalischen Ordnung,
in der alles am rechten Platz ist.

Wo aber Arbeitsfreude den Ton angibt, ist auch

die Leistung gut.

5 Die pneumatische Pumpaniage befdrdert die
Gerste automatisch durch ein Rhrensystem

an den Verarbeitungsort
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Der Laie macht sich bestimmt keine rechte Vorstellung von der Mishe und Sorgfalt, die zur Bierherstellung erforder-
lich sind. Aber auch den Fachmann wird die Einrichtung der Bilger-Brauerei noch Uberraschen. Rund 250 Mit-
arbeiter hat das Werk heute, und viele davon sind erfahrene Spezialisten. Schon die Herstellung des Malzes, das
fur die verschiedenen Biere einen durchaus unterschiedlichen Charakter hat, ist eine Kunst fir sich. Vom Einweichen
der Gerste bis zur Bildung der feinen Aromastoffe ist es ein langer Weg. Im Sudhaus befindet sich die Hopfen-
pfanne mit ihrem Fassungsvermdgen von 30000 Litern. Hier nun wird das Malz mit Wasser vermischt (gemaischt),
gekocht und geldutert, um schlieBlich mit dem Hopfen versetzt, die Stammwiirze zu ergeben. Durch Zusatz von

Hefe wird der GérungsprozeB eingeleitet, der im Gdérkeller vollzogen wird. Nachgérung und Ausreifung des Bieres
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erfolgen dann im Lagerkeller, und schlieBlich kann man das fertige Bier filtrieren und abfillen. Das alles liest sich
sehr schnell und einfach, ist in Wahrheit aber ein &uBerst komplizierter ProzeB, der viel Umsicht und Gewissen-
haftigkeit erfordert. Wir wollen den freundlichen Leser hier nicht mit Einzelheiten ermiiden, bitten aber, uns zu
glauben, daf} in der Bilger-Brauverei in Gottmadingen alles aufs Beste eingerichtet ist und jeder an seinem Platze
sich fir die Qualitét unserer Erzeugnisse verantwortlich fihlt. Vom Braumeister bis zum Ausfahrer weif jeder, was
er dem Namen Bilger schuldig ist. Das Unternehmen kann auf seine Mitarbeiter stolz sein — und die Werks-
angehdrigen sind auch auf ihr Bilger-Bier stolz. Was freilich immer hinzukommen muB, um ein Bier zu einem

Marken-Bier zu machen, ist die Zuneigung und Treue des Verbrauchers. Daf8 wir auch sie haben, erfillt uns mit

Freude und Dankbarkeit.

12 13

Teilansicht des Sudhauses mit seinen groBen Kupferkesseln

Sauerstoffaufnahme der Bierwlrze im KlUhischiff

Einer der modernen Girkeller

3 Monate reift das Bier in den Lagerkellern heran

Im Filterkeller wird dem Bier die Hefe entzogen

Ein Blick in die Abflulihalle fur Transportfidsser

GroBbehilter fur den Fernversand

Einer unserer Fernlastziige
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14 Teilansicht der Abflllerei

Bilger hat 12 braverei-eigene Niederlassungen, die hier im Bilde zu zeigen, langweilig werden wiirde. Anders ist es
schon mit den Abfillereien. Hier ein Blick in die Station Mannheim, die 1956 er&ffnet wurde. Der Betrieb wird von

einem Braumeister geleitet, der dariber wacht, daB die Prinzipien von Goftmadingen streng eingehalten werden.

15 Ankunft eines Fernlastzuges aus Gottmadingen 16 Flaschenreinigungs- und Fullanlage



stuttgart-echterdingen

17 Lagerraum flir GroBbehiilter 18 Vollautomatische Flaschenflllerei

Die Abfillerei Echterdingen bei Stuttgart ist erst 1959 eingerichtet worden und dirfte zu dem Modernsten zéhlen, was
auf diesem Gebiet bisher gebaut wurde. Auch hier versorgt ein Braumeister die Einhaltung der Vorschriften des Stamm-
werks. Beide Abfillstationen verfolgen den Zweck, die Bilger-Kunden schneller als bisher zu versorgen. Das Abfillen

erfolgt mit modernsten automatischen Vorrichtungen.

18 Gabelstapler bei der Arbeit in der Lagerhalle




im labor

Im Labor werden die Bilger-Biere sténdig Uberpriift. Bier ist ja etwas Lebendiges; seine Giite hdngt ab
vom Ausfall der Gersten- und Hopfenernte, von der Qualitét der Hefe und von manch anderem, das
nicht immer konstant bleibt, sondern oft wechselt. So ist es wichtig, den ganzen Betrieb sauber und

hygienisch zu halten und auch entsprechend zu kontrollieren, damit der Geschmack gleich bleibt, wie

man es von einem Markenbier erwarten darf.

20 Vor dem Befiillen werden alle Flaschen durchleuchtet



Licht ricken. ,Ein Bier fir hohe Ansprid .Bilger — das grofie

suddeutsche Markenbier” — das sind Schlagworte, die sich durch-
gesetzt haben. Die moderne optische Werbung wird ergénzt
gine grofizigige Rundfunkwerbung, die den Namen Bilger weit
Uber die Landesgrenzen und die zugleich das Wiksen

Qualitdtsbiere vertieft.




das bier fur hohe anspriuche
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